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広報紙に掲載の各事業は、変更になる場合があります。最新の情報はホームページなどでお知らせします。

　食育は、生きる上での基本で、知育・徳育・体育の基礎となります。
また、さまざまな経験を通じて「食」の知識と「食」を選択する力を
習得し、健全な食生活を実践する
力を育てるものです。

食育とは

農林水産省
ホームページ

出典：農林水産省

食育カレンダーを配信

市ホームページで、「食育カレンダー」を配信しています。小学校入学
前の子どもを対象に、食材や野菜・果物の旬など、「食」への興味を持っ
てもらえるような内容が盛り込まれています。

令和6年度食育カレンダー
のダウンロードはコチラ

問 保健給食課☎内線2031

　市は、「とりで食育カレンダー」の作成のほか、給食レシピや家庭
で役立つ食育情報をホームページで公開するなど積極的に情報発信
を行っています。

学校給食のレシピを提供しています
子どもたちに人気の献立、季節の食材を使った献立、家庭でも食べて
ほしい行事食・郷土料理・世界の料理などのレシピを、市ホームページ
に少しずつ掲載しています。レシピを見て、
家庭でも作ってみませんか。 学校給食

のレシピ

家庭での食育に役立つ情報をお知らせ

小・中学校に通う子どもとその保護者を中心に、家庭での食育に役立
つ情報を配信しています。子どもと一緒に見て、家庭での食育に活用し
てください。
①食事の重要性②心身の健康③食品を選択する能力④感謝の心⑤社会
性⑥食文化に沿った内容を、随時配信しています。

家庭での食育に
役立つ情報

取手市産食材を扱う学校給食用業者を募集
問 保健給食課☎内線2031

　取手市産の食材を扱う学校給食用物資納入業者の募集をしています。

募集する食材 ● 取手市産青果物（野菜など）
● 取手市産の食材を使用した加工品　など
※米は、募集していません。

納入場所 ● 旧・取手市地区の小・中学校12校にある給食室のいずれか
（自校方式小・中学校）

● 市が指定する市内青果物店
● 取手市立学校給食センター

◎応募方法などの詳細は、市ホームページをご確認ください。

取手市産食材を納入
できる業者を募集

　手軽に取り組める地球温暖化対策として注目されている緑のカーテン。令和5
年度の緑のカーテンコンテストには個人・団体合わせて17点の応募があり、投
票の結果入賞作品6点が選ばれました。両部門の大賞作品・受賞者のコメントを
紹介します。

問 環境対策課環境政策室☎内線1412

緑のカーテンコンテスト結果発表

【個人の部・大賞】
受賞者	 小林弘さん
　以前からゴーヤーを育てていましたが、初めて
応募しました。皆さんに選んでいただき入賞でき
て、うれしさでいっぱいです。本当にありがとう
ございました。

【団体の部・大賞】
受賞団体　戸

とがしら
頭団地自治会

　今年の夏は、高温小雨で緑のカーテンを育てた
皆さんはご苦労されたのではないでしょうか。来
年は、多くの団体の参加を期待します。

　市内で、イノシシやサルの目撃情報が増えています。事故を防ぐために、イノ
シシやサルに遭遇した場合は、以下の点に注意してください。

イノシシに遭遇したら
・落ち着いてゆっくり行動する
・攻撃したり、威嚇したりしない
・ウリ坊（イノシシの子）を見かけても近づかない
・食べ物を与えない

サルに遭遇したら
・近づかない、目を合わせない
・食べ物を与えない
・食べ物を見せない（屋外に放置しない）

イノシシやサルを寄せ付けないために
・生ごみや残飯を屋外に放置しない
・庭草や樹木の手入れを行う
・電気柵やワイヤーネットを設置する

問 環境対策課☎内線1413

イノシシ・サルに注意！

北海道にまつわる郷土料理

●開拓丼（主食・主菜）
●三
さんぺい
平汁（汁物）

●粉
こ
ふきいも（副菜）

献立の
一例を

紹介！

イノシシの
目撃情報

サルの
目撃情報




